
Ресторан
«Адмирал»



НАИМЕНОВАНИЕ БЛЮД ВЫХОД: ККАЛ:ЦЕНА,
РУБ.

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ:
Ассорти из благородных сыров 
(«Пармезан», «Мааздам», «Камамбер», 
«Дор-блю», фезалис, орех грецкий, мёд, мята)

Закуска «Капрезе» 
(помидор, сыр «Моцарелла», базилик, 
соус «Песто»)

Овощная мозайка (помидор свежий, огурец 
свежий, перец болгарский, редис, оливки, масля-
ная заправка, зелень)

Филе семги слабой соли

Ассорти «Мясной клад»
(ростбиф из телятины, буженина из свинины, 
руляда куриная, горчица, язык, хрен, смородина 
с/м, зелень)

Салат «Цезарь с куриной грудкой»
(филе куриное, яйцо перепелинное, гренки, сыр 
«Пармезан», соус «Цезарь», черри, зелень)

Салат с морепродуктами 
(нежная м/с семга, креветки тигровые и 
мидии, кальмары, огурец свежий, перец болгар-
ский, салат микс, соус с горчицей)

Салат «Греческий» 
(помидор, огурец, лук, перец болгарский, сыр 
«Фета», зелень, масло оливковое, винный соус)

Салат с языком (язык теленка , сельдерей, 
перец болгарский, лук красный, помидоры 
черри, орех кедровый, томаты вяленые, 
майонез, хрен, салат Микс)

Салат с Ростбифом и тунцовым соусом

Салат с печенью кролика 
и голубым сыром

САЛАТЫ:

160/75/3

260/10/5

300/30

100/30/20/8

800 ₽

390 ₽

320 ₽

650 ₽

395

324

82

204

1/200

1/180

1/220

1/200

1/250

1/220

490 ₽

520 ₽

380 ₽

420 ₽

550 ₽

470 ₽

294

180

254

140

144

147

200/30/
30/10/15 790 ₽ 463



ГОРЯЧИЕ МЯСНЫЕ БЛЮДА:
Медальоны из телятины
Бефстроганов «Капитанский штурвал»
(нежная говядина с шампиньонами и сливоч-
но-картофельным пюре)
Свинина с шампиньонами под сыром 
(отбивная из свинины с грибами, с картофельным 
пюре и грибным соусом из шампиньонов)

150/80/47/20/5
225/150/20

200/150/
40/10

850 ₽
800 ₽

500 ₽

360
496

672

ГОРЯЧИЕ РЫБНЫЕ БЛЮДА:
Семга припущенная в сливочном соусе 
(семга, перец болгарский, морковь, лук, фасоль 
стручковая, сливки , зелень)
Стейк из семги
Муксун с ризотто и кедровым орехом

100/200/
40/5

150/40/20/5
145/120/20/4

790 ₽

850 ₽ 
990 ₽

320

380
317

БЛЮДА НА ГРИЛЕ:
Шашлык из свинины
(шея свинины, лук маринованный, злень, соус)
Колбаски из цыпленка
Куриные крылышки золотистые 
с соусом барбекю

200/50/10/
30/5
200/100/50
200/50/10

480 ₽

450 ₽ 
300 ₽

615

420
529

ГАРНИРЫ:
Овощи-гриль
Картофельное пюре
Шампиньоны запеченные
Картофель жареный с луком по-домашнему 
Картофель отварной с маслом и зеленью

1/150
225/5
1/150
200/5
1/150

175 ₽ 
90 ₽ 
250 ₽ 
90 ₽ 
70 ₽

49

78
442
198

Борщ с чесночной гренкой 
(борщ с говядиной и золотистой генкой из ржа-
ного хлеба с чесноком)
Уха сборная (сиг, семга, муксун, зелень, лук)
Суп-пюре из свежих грибов в хлебе 
(грибы шампиньоны, лук, сливки)

250/20
250/5
220/300/50

280 ₽
360 ₽
330 ₽

210
149
365

СУПЫ:

НАИМЕНОВАНИЕ БЛЮД ВЫХОД: ККАЛ:ЦЕНА,
РУБ.



ДЕСЕРТЫ:

«Королевский шик»
 с маком и английским соусом

Шоколадный фондан

Шарлотка с яблоком

Мороженое с фруктами

Мороженое с орехом и шоколадом

Мороженое с сиропом

160/3

90/50/40/8/3

100/50/65

1/250

1/200

1/170

220,00 ₽
 

230 ₽ 

210 ₽ 

270 ₽ 

270 ₽ 

200 ₽

490

501

440

540

461

369

ФРУКТЫ:

ХЛЕБ:

50/10

1/500

60 ₽

400 ₽ 

48

234

Лимон с сахаром

Фруктовая ваза 

Хлеб пшеничный 

Хлеб ржаной

1/50

1/50

6 ₽

6 ₽

121

87

НАПИТКИ:
Морс брусничный

Морс облепиховый

1 литр

1 литр

300 ₽

300 ₽

СВЕЖЕВЫЖАТЫЕ СОКИ:
Апельсиновый

Яблочный

Морковный

300 мл

300 мл

300 мл

190 ₽

190 ₽

120 ₽

НАИМЕНОВАНИЕ БЛЮД ВЫХОД: ККАЛ:ЦЕНА,
РУБ.


